
Histoire d’une passion…

L’histoire commence dans un petit village d’Alsace, en contre bas du Château du Haut-
Koenigsbourg. C’est sur les terres de son père, et avant, de son grand-père, que Laetitia
BLEGER a grandit, entourée des vignes dont elle a puisé sa force.

Au-delà d’un vignoble transmis de génération en génération, ce sont des valeurs qui lui sont
enseignées : la passion, la patience et l’importance de la terre. Valeurs qui, insigneusement,
se sont ancrées en elle et qui lui ont permis d’être la femme qu’elle est devenue
aujourd’hui : une femme d’affaires au grand cœur.

Bien sûr, nous ne pouvons pas évoquer Laetitia sans parler de l’année 2004 qui la sacra Miss
France où, pendant un an, elle fût également la porte parole de l’élégance et du raffinement.
Après cette année riche en enseignements, Laetitia ne
chercha pas à transformer cet essai pour travailler dans
le monde du mannequinat ou de l’audiovisuel. Au fond
d’elle, une petite voix se fit entendre : l’appel de la terre
ou plutôt l’appel de SA terre.

Naissance d’un vin…

De retour sur sa terre natale, il devînt évident pour
Laetitia de reprendre le flambeau de ses parents. Continuer la tradition familiale certes, mais
il lui fallait aussi composer avec la femme qu’elle était devenue.

C’est donc tout naturellement qu’elle décida de créer un vin lui permettant de faire le lien
entre son passé et son futur. Pendant presque deux ans, Laetitia et son père cherchèrent
l’assemblage parfait de différents cépages nobles afin de trouver les notes idéales : un
bouquet complexe se partageant en triptyque de fruits très mûrs, de minéralité et
d’odeurs de forêt.

Impossible de le classer parmi les grands noms des vins d’Alsace car ce vin est unique.
Et pour contenir ce liquide précieux et dévoiler sa robe jaune dorée et scintillante, il lui
fallait un écrin. Laetitia dessina la bouteille pour qu’elle soit à l’image de ce vin :
élégant et raffiné. Qui mieux qu’une femme pouvait en être l’effigie ?

Une rencontre inattendue aux allures de séduction et qui
s’appellerait PRECIEUX

Sous le signe du raffinement et de l’élégance



FICHE TECHNIQUE

Vin issu d’une agriculture raisonnée et respectueuse

Arômes : on y distingue la rose, la pêche mûre, les épices douces devant un fond de

minéralité.

Géologie : granit de Saint Hippolyte

Sols : légers filtrants et superficiels

Parcelles : coteaux les plus favorables du ban de Saint Hippolyte

Pressurage : doux et long

Fermentation : levures de terroir

Elevage : sur les lies fines en cuve inox pour préserver sa fraicheur

Cépages : Pinot gris, riesling et gewurztraminer

Température dégustation : 10°C

Ce qu’ils en pensent…

« Ce vin se marie très bien avec des filets de sandre et une poilée de mirabelle. »
Philippe Marc, exécutif chef du PLAZA ATHENEE Paris

« C’est un très bon vin d’apéritif ou d’après midi grâce à sa faible acidité et sa
senteur fruité en bouche »

Stéphane GUERIN, sommelier de la brasserie de luxe « Relais Plaza »

« C’est un vin qui accompagnerait idéalement des noix de Saint Jacques ou de la
Chair de crustacé »

Yannick ALLENO, Chef du Meurice

Bouteille de 75 cl vendue chez le propriétaire au prix de 12,50 €

Bouteille de 75 cl, avec coffret, vendue chez le propriétaire au prix de 18,50 €

Les rencontres précieuses :

Domaine de Windmuehl (Saint Hippolyte)

La tête de goinfre (Paris 17ème)

Casa di Delfo (Paris 8ème)

Sous le signe du raffinement et de l’élégance
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